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Dessauer Schülerköche kochen sich mit kulinarischen Düften weiter

Los gehts für beste Teams zur Regionalmeisterschaft des bundesweiten 13. Erdgaspokals

Nach köstlich duftenden Schulkochwettstreits haben sich die besten Dessauer Meisterköche-
teams gefunden. Mit frischen und gesunden Zutaten im Koffer und in der Kochschürze reisen
die Nachwuchstalente zur Regionalmeisterschaft des Bundeswettbewerbs 13. ERDGASPOKAL
der Schülerköche®.

Als beste Schülerköche im Raum Dessau bringen am 25. Februar ab 14.00 Uhr die Vierer-
gespanne der Ganztagsschule Zoberberg aus Dessau-Roßlau, der Sekundarschule Jessen-Nord
aus Jessen und der Sekundarschule Zörbig aus Zörbig die Küche des Anhaltischen Berufs-
schulzentrums "Hugo Junkers" Dessau in Dessau zum Brodeln bis gegen 16.45 Uhr die
Siegermannschaft gekürt wird. Eine Fachjury vom Verband der Köche Deutschlands e. V.,
unter Vorsitz des Dessauer Profikochs Norbert Böhm, bewertet die  kulinarischen Leistungen
der jungen Weißmützen.

Alle Anwärter auf den Regionalmeistertitel müssen die bundesweit einheitliche Wettbe-
werbsaufgabe meistern: In zwei Stunden wird ein Dreigängemenü für vier Personen aus 
einer Fisch-Vorspeise, einem Hackfleisch-Hauptgericht sowie einem Quark-Dessert frisch
zubereitet. Anschließend wird das Menü auf edlem Wettbewerbsgeschirr aus dem Hause
KAHLA/Thüringen Porzellan GmbH  angerichtet und an gedeckter Tafel präsentiert.
Bewertungspunkte werden für Geschmack, Konsistenz, Wareneinsatz, Teamarbeit sowie
Ordnung und Sauberkeit verteilt. In den Schulwettbewerben seit Herbst 2009 haben die
Kochgruppen ihr Können bereits unter Beweis gestellt. Für die Region Dessau waren zwölf
Teams zu Küchenschlachten angetreten. 

"Auf den Spuren des Fürsten Franz von Anhalt-Dessau", "Das Rosendinner" und "Dinner for
fun" sind die Menütitel der Regionalfinalisten. Die Jungköche aus Dessau-Roßlau sind
Patenschüler der Dessauer Versorgungs- und Verkehrsgesellschaft mbH, den Jessener
Schülern ermöglicht SpreeGas die Teilnahme am Wettbewerb und die Mädchen und Jungen
aus Zörbig erhalten Unterstützung durch MITGAS Mitteldeutsche Gasversorgung GmbH. Das
Siegerteam des Kochnachmittags steht am 24. März im Landesfinale Sachsen-Anhalt.

Hintergrund: Im einzigartigen Nachwuchswettstreit kochen in diesem Schuljahr knapp
tausend Siebent- bis Zehntklässler in 244 Teams aus 13 Bundesländern in rund 150 Einzel-
wettbewerben mit. Von insgesamt mehr als 10.000 Ehemaligen sind etwa zehn Prozent
bisher Gastronomieazubis geworden. Der ERDGASPOKAL der Schülerköche® wurde 1997 von
der VNG – Verbundnetz Gas AG Leipzig ins Leben gerufen und ist eine Aktion vom Bundes-
verband der deutschen Energie- und Wasserwirtschaft e. V. (BDEW) sowie Verband der Köche
Deutschlands e. V. (VKD). Unternehmen wie die JOMO-CITTI GV-Partner Großhandels GmbH
& Co. KG sowie der Gewürzhersteller EASY GOURMET GMBH fördern die Jungtalente eben-
falls bei ihrer sinnvollen Freizeitgestaltung. Schirmherr ist Clemens Fritz, Fußballer des SV
Werder Bremen. Das Bundesfinale findet am 17. Mai auf der Messe Erfurt statt.

Wir laden Sie herzlich zur LIVE-Berichterstattung zur Regionalmeisterschaft Dessau  ein sowie
für mehr frische Infos zum Wettbewerb auf unsere Webseite www.erdgaspokal.de!
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Kochtermin - Regionalfinale Dessau       

Kochtermin: Donnerstag, 25.02.2010, 14:00 Uhr
Kochort: Anhaltisches Berufsschulzentrum "Hugo Junkers" Dessau, 

Junkersstrasse 30, 06847 Dessau-Roßlau
Ansprechpartner: Thomas Wolffgang
Juror vor Ort: Norbert Böhm, Kochverein Anhalt/Dessau e. V.
Kurzablauf:        14:00 Kurze Begrüßung / Kochbeginn 

ca. 15:30 Empfang der Gäste 
ca. 16:15 Präsentation der Menüs 
ca. 16:30 Verkostung 
ca. 16:45 Offizielle Grußworte / Siegerehrung       

 

Kochteams: Patenunternehmen:
.................................................................................................................................................................   
  
Ganztagsschule Zoberberg, Dessau-Roßlau
Team:                           Kai Bauermeister, Lukas Böhme, Felix Wolffgang, Vanessa Kätzschmann
Betreuer:                      Ina Pfeiffer
Patenunternehmen:   Dessauer Versorgungs- und Verkehrsgesellschaft mbH
 
Menü:                          Auf den Spuren des Fürsten Franz von Anhalt-Dessau
Vorspeise:                    Eindrücke von den grünen Elbauen - Lachstatar an Zucchinisalat mit Käsestangen 
Hauptgang:                  Ein Wanderer im Wörlitzer Park - Putenhackröllchen mit marinierten 

Paprikastreifen an Rahmwirsing mit Honigkarotten sowie Sellerie-Haselnusspüree
Dessert:                       Klassizistisches Dreierlei vom Quark - Quarkmousse an Pflaumenkompott, 

Quarkbällchen und Quark-Orangen-Rosmarin-Eis
 
Sekundarschule Jessen-Nord, Jessen
Team:                           Pascal Siebert, Simon Richter, Tom Lehmann, Lucy Jähnichen
Betreuer:                      Kerstin Wienigk
Patenunternehmen:   SpreeGas
 
Menü:                          Das Rosendinner
Vorspeise:                    Kräuterfischnocken - Lachs-Mousse rosig angerichtet 
Hauptgang:                  Wirsingsäckchen im Rosenkranz - Mit Hackfleisch gefüllter Wirsingkohl auf 

Lauchsauce an Kartoffelpüree
Dessert:                       Früchtetraum- Quarksouffle auf rotem Soßenspiegel
 
Sekundarschule Zörbig, Zörbig
Team:                           Ben Schaffernich, Lydia Schaffernich, Marie-Christin Duczek, Nicole Trensinger
Betreuer:                      Helga Zug
Patenunternehmen:   MITGAS Mitteldeutsche Gasversorgung GmbH
 
Menü:                          Dinner for fun
Vorspeise:                    Petri heil - Brandteigmuffins gefüllt mit Lachs-Frischkäse 
Hauptgang:                  Zörbigs scharfe Versuchung - Hackbratenroulade mit Kartoffelrösti an 

Pfeffererdbeeren
Dessert:                       Ei, Ei Eierkuchen - Gefüllte Pfannkuchentörtchen an Limonensabayon und 

marinierter Mango
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